
F r i sche innovat ive Küche im gemüt l i chen Fachwerkhaus  

„Kräuterabend“ im Restaurant Alter Speicher 

mit  Kräuterpädagogin Celia Nentwig 

• Donnerstag - 17. September 2009 um 18 Uhr •  

•  Menü wird um 19:30 Uhr serviert •  
 
 

Amuse Bouche 
 
 

Wildkräutersalat mit Orangen Chili Dressing 
“Erkenne alle Wildkräuter” 

 
 

Supreme vom Perlhuhn in Kräuterheu gegart 
auf Tagliatelle mit frischem Gartengemüse 

 
 

Kräuter Dessert Surprise 
 

Menü um 19:30 Uhr • 30,00€ pro Person 

Menü & Exkursion um 18 Uhr • 35,00€ pro Person 
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